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Voilà, le Conseil d’Administration de l’UDSF au Touquet vient de se terminer. Je tenais à vous remercier pour 
votre aide et votre soutien pour le déroulement de ces deux jours et surtout je tiens à remercier 
ouvrière » sans qui rien n’aurait été possible
l’organisation de ce CA sans oublier le Bureau
pour ce rendez-
multiples facettes de 
produits de notre belle Région.

NEWSLETTER NL N°16      OCTOBRE

ssociation des Sommeliers des Hauts-de
Les Sommeliers de l’ASHF accueillent le C.A de l’UDSF

Le Touquet 15 & 16 octobre 2023 

Mot du Président Yann Satin 

Voilà, le Conseil d’Administration de l’UDSF au Touquet vient de se terminer. Je tenais à vous remercier pour 
votre aide et votre soutien pour le déroulement de ces deux jours et surtout je tiens à remercier 

» sans qui rien n’aurait été possible, Michel Widehem qui avec ces nombreux contacts
l’organisation de ce CA sans oublier le Bureau, notamment Emilie, Benjamin ainsi que Gilles pour le te

-vous. L’ensemble des régions et le Bureau National ont ainsi pu découvrir quelques unes des 
multiples facettes de notre région et je pense qu’ils garderont un souvenir ému de ces quelques jours et des 
produits de notre belle Région. Merci à Tous ! 
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Voilà, le Conseil d’Administration de l’UDSF au Touquet vient de se terminer. Je tenais à vous remercier pour 
votre aide et votre soutien pour le déroulement de ces deux jours et surtout je tiens à remercier notre « cheville 

Michel Widehem qui avec ces nombreux contacts, a facilité 
ie, Benjamin ainsi que Gilles pour le temps passé 

L’ensemble des régions et le Bureau National ont ainsi pu découvrir quelques unes des 
garderont un souvenir ému de ces quelques jours et des 
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Les Sommeliers des Hauts de France invitent la Sommellerie Française 

Le Touquet 15&16 octobre 2023 
 Lors de l’Assemblée Générale de l’Union de la 
Sommellerie Française qui se déroulait à Mâcon, notre 
Président Yann Satin s’était positionné pour que l’ASHF 
accueille  le Conseil d’Administation de l’UDSF. 
Ayant eu une réponse favorable du bureau national, la 
machine était en marche. C’est sans attendre que les 
membres de notre association « Yann Satin, Emilie 

Rossel, Benjamin Carpentier ainsi que Gilles Lehon  pour son aide à l’intendance » 
encadrés par l’inévitable Michel Widehem, la véritable cheville ouvrière de l’évènement, 
se mirent au travail. L’opportunité 
pour nous d’avoir un coup de 
projecteur sur notre belle Région 
des Hauts-de-France labellisée 
« Région Européenne de la 
Gastronomie pour 2023 » et 
ainsi faire découvrir notre culture 
gastronomique et nos breuvages 
aux 22 régions dont nous étions les hôtes. 
 
C’est décidé, l’évènement se déroulera au Touquet les 15&16 octobre 2023. Le Touquet 
Paris-Plage ne manquant pas d’infrastructures, c’est sur trois sites que se dérouleront ces 
deux journées, Hollyday Inn, Le Grand Hôtel et le Lycée Hôtelier du Touquet. 
 

Notre région n’étant pas très dotée en 
vignobles hormis les vignobles AOC 
Champagne du sud  de l’Aisne, bien que cela 
commence à se développer doucement, par 
exemple La Cour de Bérénice tout près 
d’Amiens (changement climatique oblige), 
nous avons pu compter sur nos partenaires et 
ceux de l’UDSF qui ont  bien joué le jeu, le 
problème ne se posant pas pour la bière, la 

boisson reine des Hauts-de-France, ni pour les produits de la mer (Boulogne-sur-Mer, 1er port 
de pêche de France, n’est pas bien loin). 
 

 



 

Nos 
Mise en lumière de 

UN 

Les partenaires régionaux
Ducamp’, Unima Boulogne 
de France ‘Mme Delannoy, M
Serre’, Région Haut-de-France
Cour de Bérénice ‘Maximilien et sarah de Wazières

Les Partenaires UDSF : Source Alma
Campari ‘Carlos Clayssen’, 
‘Chloé Périnet’, Arbre à café
Allouche’.Brasseurs de France, Califor
Dausse’ Eurocave, FFVA,  Champagnes Philiponnat, Japan Sake and Shochu,
Château Laguiole, Union des 

Nos partenaires 
Mise en lumière de  nos partenaires sans qui rien n’aurait été possible

N GRAND MERCI A TOUS 

Les partenaires régionaux : JC David ‘Philippe Fromentin’, 
 ‘Didier Letétour’, Entrées de la mer ‘Jérôme Dubois’

Mr Catteau, Philippe Olivier ‘Romain Olivier’
France ‘Pauline Cootel’, Brasserie La Goudale

‘Maximilien et sarah de Wazières’. 

Source Alma ‘Cédric Nassar, Théo Cheminay, Anthony
, Lanson ‘Emmanuel de la Morinerie, Jérémy Paillouse’

Arbre à café ‘Hippolyte Courty’, SommelierS International
Brasseurs de France, California Wines, Château Phélan Ségur

Champagnes Philiponnat, Japan Sake and Shochu,
nion des Grands Crus de Bordeaux ‘Ronan Laborde’
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nos partenaires sans qui rien n’aurait été possible 

 

 Océan Délice ‘Alain 
‘Jérôme Dubois’,  Brasseurs 

‘Romain Olivier’, Aquanord ‘Renaud 
Brasserie La Goudale ‘André Pecqueur’ La 

Théo Cheminay, Anthony Lantoine’, 
‘Emmanuel de la Morinerie, Jérémy Paillouse’, Advini 

SommelierS International ‘Aris 
nia Wines, Château Phélan Ségur‘Véronique 

Champagnes Philiponnat, Japan Sake and Shochu, Maison 
‘Ronan Laborde’. 



 

Accueil des 22 Régions à l’Hôtel Hollyday Inn

Salon de produits régionaux des Hauts

Dimanche

 

Le dimanche 15 après-midi, accueil des Sommeliers et partenaires logeant à 
l’Hôtel Hollyday Inn  où était organisé  dans le Hall un salon 
spécialités régionales et des partenaires UDS

 

 

Accueil des 22 Régions à l’Hôtel Hollyday Inn

Salon de produits régionaux des Hauts-de

Dimanche  15 octobre  

midi, accueil des Sommeliers et partenaires logeant à 
l’Hôtel Hollyday Inn  où était organisé  dans le Hall un salon où se cotoyaient 

et des partenaires UDSF. 
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Accueil des 22 Régions à l’Hôtel Hollyday Inn 

de-France 

midi, accueil des Sommeliers et partenaires logeant à 
où se cotoyaient nos 



 

Dîner de Gala au Grand Hôtel du Touquet

Dimanche 

 

 

Réception de L’Union de La Sommellerie Française dans le Salon
Versailles

 

 

 

 

des lieux, des ponctuations

de Gala au Grand Hôtel du Touquet

Dimanche 15 octobre 2023 

 

 

Réception de L’Union de La Sommellerie Française dans le Salon
Versailles du Grand Hôtel du Touquet

Le vin, c’est un partage, c’est l’amitié, 

des lieux, des ponctuations. (Pierre Perret) 
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de Gala au Grand Hôtel du Touquet 

 

Réception de L’Union de La Sommellerie Française dans le Salon 
du Grand Hôtel du Touquet 



 

Dîner de 

Tartare de Bar et Tourteau fumé au bois de Cerisier,
 Condiments acidulés et fine feuille de céleri confit

LA GOUDALE Triple Secret des Moines brune

Suprême de Volaille de Licques farci aux Langoustines de la mer du nord,
pressé de Pomme de terre au beurre d’algues et Carotte de Tilque

Château PHÉLAN SÉGUR 2017
LES CLOS DE PAULILLE 2021Collioure

Délices Fromagères de chez Philippe OLIVIER

LA GOUDALE

Saint
Rivesalte Ambré 2018 Domaine AIMÉ CAZES VDN

îner de Gala Grand Hôtel du Touque

Dimanche 15 octobre 2023 

MENU de GALA 

Amuse-Bouche 
LANSON BlackRéserve en magnum 

   
Tartare de Bar et Tourteau fumé au bois de Cerisier,

Condiments acidulés et fine feuille de céleri confit
PENFOLDS BIN 311 

LA GOUDALE Triple Secret des Moines brune 
   

Suprême de Volaille de Licques farci aux Langoustines de la mer du nord,
de Pomme de terre au beurre d’algues et Carotte de Tilque

Château PHÉLAN SÉGUR 2017– Saint-Estèphe 
LES CLOS DE PAULILLE 2021Collioure-Maison Cazes

LA GOUDALE : Grand Cru 2023 
   

Délices Fromagères de chez Philippe OLIVIER 
PERNAND-VERGELESSE 1er Cru 2020 

« Île des Vergelesses » Advini 
Château Clinet 2001 Pomerol 

PORTO TAYLOR’S Tawny– Philiponat 
LA GOUDALE : Triple Secret des Moines Blonde 

   
Saint-Honoré, chicorée, fruits secs et vanille 

Rivesalte Ambré 2018 Domaine AIMÉ CAZES VDN
LA GOUDALE RUBIS 

 
Mignardises 

CAFE DE ARBRE A CAFE 
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Gala Grand Hôtel du Touquet 

Dimanche soir Le Grand 
Hôtel accueillait les 180 
convives pour un très beau 
Dîner de Gala  réalisé par 
Thomas Deligne, le 
talentueux Chef de la 
maison, sur des accords 
Mets & Vins & Bières 
élaborés par l’ASHF, pour le 
service Simon Cattiaux 
Directeur de la restauration 
et Alain Potin Sommelier 
membre de l’ASHF, étaient 
aux manettes. Les 
Sommeliers de l’ASHF 
avaient pour mission 
d’assurer le service de leur 
propre table. 

Merci à Nicolas Piazza, 
Directeur Général de 
l’établissement, d’avoir mis 
tout en œuvre pour la  
réussite de cette soirée. 

Tartare de Bar et Tourteau fumé au bois de Cerisier, 
Condiments acidulés et fine feuille de céleri confit 

Suprême de Volaille de Licques farci aux Langoustines de la mer du nord, 
de Pomme de terre au beurre d’algues et Carotte de Tilques 

Maison Cazes 

Rivesalte Ambré 2018 Domaine AIMÉ CAZES VDN 



 

Les Nouveaux Maîtres Sommeliers 2023

Promotion ‘Michel Widehem’

 

Au cours de la soirée, nous avons pu assister à la nomination des nouveaux 
Maîtres Sommeliers de l’année, 
sans émotion  que cinq lauréat

Toutes nos félicitations 
‘Nice Côte d’Azur Provence’
Romain Alzy ‘Paris Ile de France’, 

 

 

EAUX/ SOURCE AMA 

Nouveaux Maîtres Sommeliers 2023

Promotion ‘Michel Widehem’

Au cours de la soirée, nous avons pu assister à la nomination des nouveaux 
Maîtres Sommeliers de l’année, ‘Promotion Michel Widehem’

que cinq lauréats se virent remettre la convoitée Grappe d’or.

élicitations à Charles Babilotte ‘Alsace’, Florian Guilloteau
‘Nice Côte d’Azur Provence’, Julien Canale ‘Nice Côte d’Azur Provence’, 

‘Paris Ile de France’, Bruno Roussel ‘Savoie Alpes B
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Nouveaux Maîtres Sommeliers 2023 

Promotion ‘Michel Widehem’ 

Au cours de la soirée, nous avons pu assister à la nomination des nouveaux 
Promotion Michel Widehem’ et c’est  non 

se virent remettre la convoitée Grappe d’or. 

Florian Guilloteau 
‘Nice Côte d’Azur Provence’, 

‘Savoie Alpes Bugey’ 



 

Lycée Hôtelier du Touquet

Conseil d’Administration de l’UDSF et Cocktail déjeunatoire

Le lundi 16  matin, au Lycée Hôtelier du Touquet
l’UDSF suivi d’un cocktail déjeunatoire sur le thème régional, 
professeurs de l’établissement. Un beau moment de convivialité et d’échange, l’occasion de mieux 

nous connaître et de graver tous ces instants sur la pellicule.

A14 heures, au diapason de toutes les écoles de France
formations du LHT, demandait à l’assemblée une minute de silence  en hommage à 

Bernard,

Après ces deux journées intenses et riches en émotions, le moment de prendre congé de nos  hôtes 
était venu. Michel Widehem

officiel’ avaient la charge de conduire les navettes gentiment confiée

L’ASHF remercie chaleureusement 
Direction du Grand-Hôtel du Touquet, Messieurs les Proviseurs du Lycée Hôtelier du Touquet 

Thierry Cuvilier et son successeur 
l’organisation de cet évènement d’ampleur national

Lycée Hôtelier du Touquet

d’Administration de l’UDSF et Cocktail déjeunatoire

Lycée Hôtelier du Touquet, avait lieu le Conseil d’Aministration 
suivi d’un cocktail déjeunatoire sur le thème régional, celui-ci étant réalisé par les élèves et 

professeurs de l’établissement. Un beau moment de convivialité et d’échange, l’occasion de mieux 
nous connaître et de graver tous ces instants sur la pellicule.

A14 heures, au diapason de toutes les écoles de France, Magali Hersoy Directrice déléguée aux 
demandait à l’assemblée une minute de silence  en hommage à 
Bernard,  ce professeur lâchement assassiné à Arras.

Après ces deux journées intenses et riches en émotions, le moment de prendre congé de nos  hôtes 
Michel Widehem ‘notre couteau suisse’ et Jean-Marie Sauvage

officiel’ avaient la charge de conduire les navettes gentiment confiée

L’ASHF remercie chaleureusement Jean-Michel Thibault Directeur de Hollyday Inn, 
Hôtel du Touquet, Messieurs les Proviseurs du Lycée Hôtelier du Touquet 

et son successeur Laurent Maquet nouvellement nommé
l’organisation de cet évènement d’ampleur nationale.
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Lycée Hôtelier du Touquet 

d’Administration de l’UDSF et Cocktail déjeunatoire 
Conseil d’Aministration de 
ci étant réalisé par les élèves et 

professeurs de l’établissement. Un beau moment de convivialité et d’échange, l’occasion de mieux 
nous connaître et de graver tous ces instants sur la pellicule. 

Directrice déléguée aux 
demandait à l’assemblée une minute de silence  en hommage à Dominique 

chement assassiné à Arras. 

Après ces deux journées intenses et riches en émotions, le moment de prendre congé de nos  hôtes 
Marie Sauvage ‘notre chauffeur 

officiel’ avaient la charge de conduire les navettes gentiment confiées par le LHT. 

Directeur de Hollyday Inn, La 
Hôtel du Touquet, Messieurs les Proviseurs du Lycée Hôtelier du Touquet 

nouvellement nommé, pour  avoir facilité 
. 



 

  Agenda ASHF -

HAPPY
                                                                  

                                                                                                                              
    
         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

         Nicolas Chamoin                            
            4 novembre   

 
 
 
 
 
            
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Alain Potin  
8 décembre  
  
  

 

          
  

AG 
ASHF 

 5 Février 2024 
Lille 

 

- UDSF            Trimestre 

 

 

 

 

 

APPY BIRTHDAY TO …..
                                  

                                                                                     

                                       Victor Deleval                                                         
             26 novembre              

 

   

     Matthieu Boulanger
          28 décembre

  
  

 

         

 

                          
 

22 au 25 février 2024
AG de l’ ASI à Monaco

**** 
14&15 avril 2024

AG de l’UDSF en Alsace
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UDSF            Trimestre - 4 – 2023 

BIRTHDAY TO ….. 

          Yann Satin 
          8 décembre 

Matthieu Boulanger            
28 décembre   

   
   

  

au 25 février 2024 
de l’ ASI à Monaco 

 
14&15 avril 2024 

AG de l’UDSF en Alsace 
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      LE BUREAU 

 
Président : Yann Satin, MS, MS Belgique, satinyann@hotmail.com  0612781107 
 
Vice-président, Secrétaire : Benjamin Carpentier, Négociant Benja Vins ‘Les Champs Elysées’, 
St Quentin, benjamin@benja-vins.com   0620151917 
 
Secrétaire-adjoint : Clément Delecluse, Sommelier, ‘Restaurant l’Empreinte’, Lambersart 
Clem.dele13@gmail.com  0631643614 
 
Trésorière : Emilie Carpentier,  Sommelière, Restauratrice ‘Les Champs Elysées’, St Quentin, 
rossel.emilie@gmail.com  0678653555 
 
Trésorier-adjoint : Laurent Wacogne, Restaurateur ‘La Plage’, Boulogne-sur-Mer,  
la-plage@wanadoo.fr  06087744 
 
 
 
 

                                                                

             Yann                     Benjamin                    Clément                        Emilie                    Laurent 
             SATIN                CARPENTIER                DELECLUSE                  CARPENTIER               WACOGNE 
 
 
 
               

SIÈGE : Yann Satin 9 bis rue Desmyttere - 59670 Cassel 


